
お正月前菜
［栗きんとん、数の子、黒豆、紅白なます、イクラ、肉寿司、キャビア］

豆乳と茸の白味噌仕立てスープ

真鯛と菜の花

大阪ウメビーフ サーロイン（100ｇ）

冬の焼き野菜［葱、キャベツ、さつま芋］

大阪ウメビーフの鉄板SUKIYAKI

ご飯/香の物

赤出汁

苺のアイスと紅白の苺

ENGA 炎雅（えんが）

¥12,000

Teppanyaki Restaurant NANIWA

 ※表示料金にはサービス料と消費税が含まれております。 ※仕入れ状況により食材・メニューが変更になる場合がございます。
※『大阪ウメビーフ』は生産量が非常に限られている希少な和牛のため、入荷状況により国産和牛に変更となる場合がございます。 ※お米は国産米を使用しております。

LUNCH & DINNER
1月1日～1月4日



Teppanyaki Restaurant NANIWA

お正月前菜
［栗きんとん、数の子、黒豆、紅白なます、イクラ、肉寿司、キャビア］

南紀本鮪の造り-赤身・中トロの盛り合わせ-

豆乳と茸の白味噌仕立てスープ

真鯛と菜の花

大阪ウメビーフ サーロイン（100ｇ）

冬の焼き野菜［葱、キャベツ、さつま芋］

大阪ウメビーフの鉄板SUKIYAKI

ご飯/香の物

赤出汁

苺のアイスと紅白の苺

YOUEN 煌宴（こうえん）

¥15,000

 ※表示料金にはサービス料と消費税が含まれております。 ※仕入れ状況により食材・メニューが変更になる場合がございます。
※『大阪ウメビーフ』は生産量が非常に限られている希少な和牛のため、入荷状況により国産和牛に変更となる場合がございます。 ※お米は国産米を使用しております。

LUNCH & DINNER
1月1日～1月4日



お正月前菜
［栗きんとん、数の子、黒豆、紅白なます、イクラ、肉寿司、キャビア］

南紀本鮪の造り-赤身・中トロの盛り合わせ-

豆乳と茸の白味噌仕立てスープ

真鯛と菜の花

白菜と春菊のサラダ

大阪ウメビーフ サーロイン（100ｇ）

冬の焼き野菜［葱、キャベツ、さつま芋］

大阪ウメビーフの鉄板SUKIYAKI

ご飯/香の物

赤出汁

苺のアイスと紅白の苺

¥20,000

Teppanyaki Restaurant NANIWA

 ※表示料金にはサービス料と消費税が含まれております。 ※仕入れ状況により食材・メニューが変更になる場合がございます。
※『大阪ウメビーフ』は生産量が非常に限られている希少な和牛のため、入荷状況により国産和牛に変更となる場合がございます。 ※お米は国産米を使用しております。

TOUYOU 燈耀（とうよう）

LUNCH & DINNER
1月1日～1月4日



お正月前菜
［栗きんとん、数の子、黒豆、紅白なます、イクラ、肉寿司、キャビア］

南紀本鮪の造り-赤身・中トロの盛り合わせ-

フカヒレの入った豆乳と茸の白味噌仕立てスープ

オマール海老と菜の花

フォアグラとトリュフのサラダ

大阪ウメビーフ サーロイン（100ｇ）

冬の焼き野菜［葱、キャベツ、さつま芋］

大阪ウメビーフの鉄板SUKIYAKI

ご飯/香の物

赤出汁

苺のアイスと紅白の苺

¥25,000

Teppanyaki Restaurant NANIWA

 ※表示料金にはサービス料と消費税が含まれております。 ※仕入れ状況により食材・メニューが変更になる場合がございます。
※『大阪ウメビーフ』は生産量が非常に限られている希少な和牛のため、入荷状況により国産和牛に変更となる場合がございます。 ※お米は国産米を使用しております。

YOUEN 耀宴（ようえん）

LUNCH & DINNER
1月1日～1月4日



お正月前菜
［栗きんとん、数の子、黒豆、紅白なます、イクラ、肉寿司、キャビア］

南紀本鮪の造り-赤身・中トロの盛り合わせ-

フカヒレの入った豆乳と茸の白味噌仕立てスープ

イセエビと菜の花

フォアグラとトリュフのサラダ

大阪ウメビーフ フィレ（100ｇ）

冬の焼き野菜［葱、キャベツ、さつま芋］

大阪ウメビーフの鉄板SUKIYAKI

ご飯/香の物

赤出汁

苺のアイスと紅白の苺

¥30,000

Teppanyaki Restaurant NANIWA

 ※表示料金にはサービス料と消費税が含まれております。 ※仕入れ状況により食材・メニューが変更になる場合がございます。
※『大阪ウメビーフ』は生産量が非常に限られている希少な和牛のため、入荷状況により国産和牛に変更となる場合がございます。 ※お米は国産米を使用しております。

KAYOU 華耀（かよう）

LUNCH & DINNER
1月1日～1月4日


