
前菜四種盛り合わせ

蟹肉と卵のふかひれスープ

広東料理　焼き物二種盛り

鱧の蒸し物　シーフードソース

メイン料理三品から一品チョイス

・鮑と帆立貝のXO醬炒め

・黒毛和牛と夏野菜の黒胡椒炒め

・有頭海老のチリソース煮　夏野菜添え

アサリと梅と大葉の炒飯

ライチシャーベット

龍鳳コース

¥5,000

Chinese Restaurant RYUHO
LUNCH  7月・8月

 ※表示料金にはサービス料と消費税が含まれております。 ※仕入れ状況により食材・メニューが変更になる場合がございます。
※お米は国産米を使用しております。 ※牛肉はオーストラリア産を使用しております。 ※写真はイメージです。

〈メインが選べる、王道広東料理コース〉



前菜四種盛り合わせ

蟹肉とふかひれのとろみスープ

広東料理  焼物二種盛り

松茸香る  五種類のキノコを使った春巻き

〈メイン料理三品から一品チョイス〉

・鮑と帆立貝のトリュフソース炒め

・黒毛和牛のピリ辛炒め  焼きナスのピューレと共に

・有頭海老の葱生姜煮込み

鮭とレタスの炒飯

紅芋ココナッツミルク

龍鳳コース

¥5,000

Chinese Restaurant RYUHO
LUNCH  9月・10月

 ※表示料金にはサービス料と消費税が含まれております。 ※仕入れ状況により食材・メニューが変更になる場合がございます。
※お米は国産米を使用しております。 ※特別な表記がない限り、牛肉はオーストラリア産を使用しております。 ※写真はイメージです。

〈メインが選べる王道広東料理コース〉




